
Danler 
PRC
10/20/30
Тестомесы со 
съемной дежей

Данные тестомесильные машины позволяют 
автоматизировать процесс замешивания и вымешивания 
теста и других аналогичных составов на хлебозаводах, в 
ресторанах, кафе, пекарнях, закусочных и на любых других 
предприятиях общепита, занимающихся изготовлением 
пищевых изделий.

Высокая производительность. Бесступенчатая регулировка 
скорости вращения месильного органа и дежи. Таймер работы. 
Дежа съемная с подъемной траверсой месильного органа. Система 
безопасности оператора. Дежа выполнена из пищевой 
нержавеющей стали AISI-304. Надежность и простота в 
эксплуатации.
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